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COMISSAO VITIVINICOLA

REGIONAL ALENTEJANA Esquema de Certificagao

A CVRA como organismo de certificacdo, com direito a Denominagdo de Origem Alentejo e
Indicacdo Geografica Alentejano, pela NP EN ISO/IEC 17065:2014 adoptou para os vinhos, o
esquema de Certificacdo 4 excepto a alinea c do ponto VI (Adaptado NP EN ISO/IEC 17067:2014),
gue segue as seguintes etapas:

e|nscricdo do AE na CVRA

eInscrigdo da vinha na CVRA - Realizagdo de cadastro e verificagdo da aptiddo das parcelas de vinha

eAvaliagdo e classificagdo da vinha

eComunicagdo das areas aptas a produgdo de DO’s e IG’s aos AE’s

eValidagdo e Submissdo das DCP’s, que originam as contas-correntes de produtos vitivinicolas aptos a DOP
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ePedido de certificagdo

eAvaliagdo do saldo disponivel em conta-corrente

#Validagdo do pedido de certificagdo

*Entrega de amostras pelo AE na CVRA representativas do lote a certificar

eDeterminagdo das caracteristicas do produto de acordo com os critérios das analises fisico-quimicas e sensoriais
legalmente estabelecidas

*Revisdo e decisdo do processo de certificagdo

eComunicagdo ao Agente Econdmico através da emissdo de relatdrio analitico e sensorial (Mod.CVRA.030-
Relatdrio de Certificagdo e Mod. Lab 224/0) do resultado do processo”

garantia)

eAcompanhamento e fiscalizagdo dos produtos certificados nas instalagdes dos agentes econdémicos (AE), e no

eAutorizagdo e controlo da utilizagdo de marca de certificacdo, que atesta a conformidade do produto (selos de ]
mercado ]
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Nota: A aprovagdo de Rotulagem pode ser solicitada em qualquer fase do processo do esquema de certificacdo a
partir do ponto 5

No caso dos vinhos espumantes, a avaliacdo de lote dos vinhos base espumante segue o
esquema do ponto 1 ao 5.

5.1) O método a utilizar na preparagdo dos vinhos espumantes é o “método cldssico” que
apenas pode ser utilizada quando o produto:

5.1.1) Tenha sido tornado espumante por segunda fermentacao alcodlica em garrafa;
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5.1.2) Tenha estado ininterruptamente em contacto com as borras durante, pelo
menos, nove meses na mesma empresa apds a constituicdo do vinho base, no decorrer da
segunda fermentacdo em garrafa (periodo de estagio);

5.1.3) Tenha sido separado das borras por expulsdo (dégorgement);

5.1.4) O licor de expedicao sé podera conter, mosto parcialmente fermentado, mosto
concentrado ou solugdo de sacarose e vinho;

5.2) Verificacdo do inicio da 22 fermentagdo em garrafa;

Os AE tém que comunicar a CVRA a data do engarrafamento, para que possa ser controlado o
inicio do periodo de estdgio. A informag¢do a comunicar a CVRA deve conter:

¢ data do engarrafamento;

e categoria de produto;

e cor;

e Ano;

¢ volume total;

¢ 0 numero de garrafas e sua capacidade;

¢ Instalagdo de armazenamento;

¢ tipo de producdo (prépria ou ndo proépria);

A CVRA cria uma acgdo e procede a verificagdo de engarrafamento nas instalagdes do AE e
regista essa informagdo (confirmagcdo de segunda fermentagdo em garrafa de vinho apto a
espumante).

No caso do Vinho de Talha com direito a DO Alentejo o esquema de certificacdo ndo exclui o
acompanhamento do processo produtivo, pelo que o esquema de certificagcdo seguido é o 4.
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