
pousio reserva branco 2021
casa agrícola hmr

Classificação: Vinho Regional Alentejano 

Espécie: Branco

Ano de colheita: 2021

Castas: Arinto, Verdelho, Alvarinho

Solos: Franco Argilosos com afloramentos de quartzo

Vindima: Agosto/Setembro

Teor Alcoólico: 13% 

Acidez Total: 6,1 g/l 

pH: 3,25

Cor: Amarelo claro com reflexos dourados

Produção: 2.600 gfs

Aroma: Ataque mineral e cítrico bem marcado pela presença da 
casta Arinto. Fundo com ligeiras notas de baunilha, biscoito 
e confeitaria.    

Paladar: Boca de volume generoso, acidez vincada a dar notas de 
frescura e atrevimento. Final levemente tostado, envolvente, vivo 
e persistente.

Informação Logística:

CAPACIDADE GARRAFA CÓDIGOS DIM. CX 6 GF. (CM & KG) EUROPALETE

750ML 560 326 9000 290 32x30x13 (8,4KG) Nº CAIXAS DIMENSÕES (CM) PESO BR. (KG)

88 120x80x160 740 KG

herdade do monte da r ibeira ·  portugal pousiohmrwww.pousiohmr.pt

Vinificação: Vindima manual para caixas. Esmagamento a frio 
com utilização apenas do mosto de lágrima e de prensagem muito 
ligeira. Fermentação em bica aberta a frio, com aproximadamente 
metade do volume a fermentar em Barrica de madeira de carvalho 
francês de 500lts e o restante a fermentar em inóx. Batonnage 
com borras finas durante o estágio em madeira.

Gastronomia: Gambas ao alhinho, Massada de peixe, Cataplanas, Bacalhau no forno. 

Açúcares: 0,6 g/l


