ALIESTRE

Castas:
o) O, o, 1 O,
Al-l eSt re Re d 40% Aragonez, 40% Alicante Bouschet, 20% Syrah
202 1 Clima:
Clima mediterraneo continental com a maioria dos dias quentes e
Secos.
Solos:

Argilo-Calcérios com afloramentos de marmore e xisto.

Vinificacao:
Fermentagéo em cubas de inox.
Estégio parcial em barricas de carvalho francés durante 6 meses

Detalhes Técnicos:
Alcool: 13,6%

pH: 3,56

Acidez Total: 5,5 g/l
Acucar Residual: 1,3 g/l

Tom:

ALIESTRE Vermelho profundo
Nariz:

Fresco e vibrante, com notas de frutas vermelhas e pimenta preta.
Um subtil aroma mineral no fundo desvenda os solos de marmore de
seu terroir.

Boca:
Vinho bem equilibrado e estruturado. Caracterizado por taninos
integrados, aromas distintos, bom corpo e 6tima acidez.

Harmonizacao:

A estrutura convida a experimentar a cozinha mediterranica. Da
pizza aos vegetais grelhados, ndo pode errar com estes taninos
suculentos.

Serving Temperature:

Regional Alentejano 15°C-18°C
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