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Xistoso

ENTRADAS

ANALISE

Teor Alcool: 14%

Acidez Total: 5.7 g/l em acido tartarico
pH: 3.56

VINIFICACAO

ApOs desengace e esmagamento, as uvas sao prensadas

com protec¢do de oxidagGes. Decantagdo estatica durante

48 horas e fermentacdo alcodlica em barricas

de carvalho francés e cuba inox.

ESTAGIO

Concluida a fermentacdo alcodlica, parte do lote estagiou

9 meses em barricas de carvalho francés com batonnage
regular, restante lote em cuba inox.

ApO6s engarrafamento repousou em garrafa durante

3 meses na nossa cave.

NOTA DE PROVA

Vinho limpido, cor citrina, aromas florais e frutos tropicais,
com notas de tosta da barrica. Fresco, untuoso e estruturado,
com notas citrinas, tostados da barrica e final persistente.
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